
¥5,076(税込）プラン 
・プロシュートコットのコンソメテリーヌ
　　　～トンナートソース～
・ジェノバシュリンプマリナードと小麦とボンゴレ
　　　～白ワインビネガー和え～
・さっと炙った明太子とタラモサラダ
・クアトロハーブのチキンロースト
　　　～洋野菜のトマト煮とともに～
・じっくりと自家製コンフィした大粒牡蠣
　　　～レモンピューレソース～
・スモークサーモンとディルチーズの
　インボルティーニとキャロットラぺ
・紅茶鴨ブラックペッパー風味
　　　～スモークしたポテトサラダ添え～
・パンプキンムース
　　　～ローストアーモンドのせ～
・カジキマグロのロースト
　　　～からすみがけ～
・彩り豊かな魚介のアロスミクスド
　　　～スペイン風チラシメシ～
・フレッシュフルーツのマチェドニア ＊写真はイメージです。　（季節により内容は変わります。）

¥3,996(税込）プラン 
・ポークテリーヌとイタリアングリルポテト
　　　～トンナートソース～
・ジェノバシュリンプマリナードと小麦とボンゴレ
　　　～白ワインビネガー和え～
・さっと炙った明太子とタラモサラダ
・クアトロハーブのチキンロースト
　　　～洋野菜のトマト煮とともに～
・スモークパーナ貝マリネ
　　　～洋野菜ビネグレット和え～
・スモークサーモンとディルチーズの
　インボルティーニとキャロットラぺ
・紅茶鴨ブラックペッパー風味
　　　～スモークしたポテトサラダ添え～
・パンプキンムース
　　　～ローストアーモンドのせ～
・カジキマグロのロースト
　　　～からすみがけ～
・彩り豊かな魚介のアロスミクスド
　　　～スペイン風チラシメシ～＊写真はイメージです。　（季節により内容は変わります。）
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いつもとは違う特別なお料理
前菜からデザートまで詰め込まれたコース仕立てのボリューミーな内容となっています。

・上記価格は税込価格(8%)でございます。（サービス内容により税率が変わります。）
・ご予約は催事1ヶ月前までにお願いいたします。
・ご注文は10個以上から承ります。
・個数の変更は催事5日前まで承ります。
・期限を過ぎてのキャンセルの場合は、キャンセル料（お見積り総額・税込）を頂戴いたします。
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